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Il futuro dell’Olio EVO tra gusto, 
innovazione e comunicazione

8 maggio 2026 – ore 11.00
Castello di Rocca Cilento



Apertura

Il Programma dell’edizione 2026

Interventi

Saluti della Famiglia Sgueglia, 
proprietari del Castello e organizzatori di OlivitalyMed. 

Saluti istituzionali

Luigi Guerra, Sindaco del Comune di Lustra.

Giuseppe Coccorullo, Presidente Parco Nazionale del Cilento,
Vallo di Diano e Alburni.

Ivan Drogo Inglese, Presidente degli Stati Generali del Patrimonio Italiano.

Giuseppina Martone 
Il progetto OlivitalyMed: risultati delle precedenti edizioni e obiettivi futuri.
Il Premio “Stefano Sgueglia”.

Michele Scognamiglio
Dalla tavola alla salute: l’olio EVO come alleato del benessere.

Angelo Cirasa
Comunicazione e valorizzazione dell’olio EVO tra premi e territorio. 

Cinzia Scaffidi
Il senso dell’Olio.

Maurizio Saggion
L’olio EVO tra saperi e sapori. L’apprendimento esperienziale a favore
delle comunità nel progetto ProduciAMO Romagna. 

Stefano Pisani 
Segretariato Permanente delle Comunità Emblematiche UNESCO
della Dieta Mediterranea.

Nicola Caputo
Il ruolo delle Istituzioni nella valorizzazione dell’olio EVO. 
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Conclusioni

Masterclass

Brunch

Maria Carmela Serluca
Assessore Politiche Agricole Regione Campania. 

Seguirà consegna
del Premio “Stefano Sgueglia”
al Maestro Peppe Vessicchio

Modera
Marianna Ferri, giornalista. 

15:00 |

13:00 |

Masterclass a cura di Oleum 
La maestria olearia raccontata attraverso l’analisi sensoriale degli oli Michele 
Siniscalchi Montereale presenta gli oli della grande Puglia di Maria Francesca 
di Martino, Marco Rizzo presenta gli oli della calda Sicilia di Miceli & Sensat 
Nicolangelo Marsicani presenta Sabià gli oli brasiliani.

A cura di Salvatore Notaro, Chef Executive del Castello di Rocca Cilento.
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